Muzeum
Zamkowe
w Malborku

OGtOSZENIE O KONKURSIE OFERT NA NAJEM LOKALU NA TERENIE MUZEUM ZAMKOWEGO
W MALBORKU PRZEZNACZONEGO NA PROWADZENIE DZIALtALNOSCI GASTRONOMICZNE)
W FORMIE RESTAURACII.

nr DAG.224.5.2024.ip

I. Organizator konkursu ofert

Muzeum Zamkowe w Malborku
ul. Staroscinska 1
82-200 Malbork

NIP: 579-10-02-043
REGON: 000276073
RIK: 13/92

Numer telefonu: 55 647 08 02
Adres e-mail: sekretariat@zamek.malbork.pl

Il. Postanowienia ogdlne
1. llekro¢ w niniejszym ogtoszeniu o:

1) KC — nalezy przez to rozumieé ustawe z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny

(tj. Dz.U. 2 2022 r. poz. 1360 ze zm.);

2) MZM — nalezy przez to rozumie¢ Muzeum Zamkowe w Malborku z siedzibg przy
ul. Staroscinskiej, 82-200 Malbork;

3) Najem — nalezy przez to rozumieé¢ Najem w rozumieniu KC;



4) Najemca - nalezy przez to rozumiec osobe fizyczng prowadzgcg dziatalnosc
gospodarczy, albo osobe prawng, ktéra najmuje lokal w zamian za czynsz, ktéry
jest odprowadzany na rzecz Organizatora konkursu (Wynajmujacego);

5) Organizator konkursu - nalezy przez to rozumie¢ MZM reprezentowane przez
Dyrektora Muzeum Zamkowego w Malborku lub osobe dziatajgcg na podstawie
upowaznienia Dyrektora Muzeum Zamkowego w Malborku;

6) Uczestnik konkursu - nalezy przez to rozumieé osobe fizyczng prowadzaca
dziatalnos¢ gospodarczg, albo osobe prawng, ktéra ztozyta w niniejszym
konkursie oferte konkursowg lub pytania do tresci ogtoszenia, uczestniczy w
wizji lokalnej, na najem lokalu na terenie MZM przeznaczonego na prowadzenie
dziatalnosci gastronomicznej w formie restauracji, zwany w tre$ci umowy najmu
Najemcg;

7) WSO — Wewnetrzna Stuzba Ochrony MZM;

8) Wynajmujacy — nalezy przez to rozumie¢ MZM bedace Wynajmujgcym w
rozumieniu KC.

2. Konkurs ofert prowadzony jest w oparciu o przepisy KC oraz akty prawa wewnetrznie
obowigzujgce w MZM w szczegdlnosci, Statut MZM, Regulamin MZM.

3. Do konkursu nie stosuje sie przepisow ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. - Prawo
zamowien publicznych (tj. Dz.U. z 2022 r. poz. 1710 ze zm.).

4. Konkurs ofert ma charakter otwarty i jednoetapowy.

5. Konkurs ofert prowadzony jest w jezyku polskim.

[Il. Przedmiot konkursu ofert (opis przedmiotu najmu)

1. Informacje ogdlne:

1) celem konkursu ofert jest dokonanie wyboru najkorzystniejszej oferty
konkursowej na najem lokalu w celu prowadzenia przez Najemce we wiasnym
zakresie i na wtasny rachunek catorocznej dziatalnosci gastronomicznej w
postaci restauracji w Muzeum Zamkowym w Malborku przy ul. Staroscinskiej 1,

82-200 Malbork;



2) lokal znajduje sie w budynku zabytkowym z XIV w. po remontach i adaptacji na
cele restauracyjne;

3) Miasto Malbork to miasto powiatowe liczace ok. 38 000 mieszkaricéw, potozone
ok. 60 k. na potudniowy wschéd od Gdanska;

4) $rednia liczba oséb odwiedzajagcych MZM w ostatnich 3 latach dziatalnosci to
ok. 700 000 — 750 000 oso6b rocznie;

5

~

ze wzgledu na wyjatkowa wartosc¢ i znaczenie zamku krzyzackiego w Malborku

wpisanego na Liste Swiatowego Dziedzictwa UNESCO i rejestru zabytkéw

wymaga sie od Najemcy wysokich kwalifikacji, doswiadczenia w prowadzeniu
restauracji lub tozsamej dziatalnosci gastronomicznej, zaangazowania,

kreatywnosci, wrazliwosci i znajomosci uwarunkowan wynikajacych z ustawy z

dnia 23 lipca 2003 r. 0 ochronie zabytkdw i opiece nad zabytkami. Prowadzona

przez Najemce dziatalno$¢ musi by¢ podporzgdkowana zabytkowemu
charakterowi obiektu i z poszanowaniem substancji zabytkowej;

6) MZM jest otwarte dla zwiedzajgcych przez caty rok. Godziny pracy MZM sg
rézne w zaleznosci od sezonu. W okresie zimowym od pazdziernika do kwietnia
MZM zazwyczaj otwarte jest dla zwiedzajgcych w godz. od 10:00 do 16:00.
Natomiast w sezonie letnim tj. w okresie od maja do wrzesnia otwarte jest od
9:00 do 20:00. Ponadto MZM bierze udziat w corocznym wydarzeniu ,,Noc
Muzedw”, ktére organizowane jest w godzinach 20:00 do 1:30. Na terenie MZM
w lipcu jest organizowane wydarzenie pn. ,,Oblezenie Malborka”, w ramach
ktorego odbywa sie wieczorne zwiedzanie (ostatnie wejscie o godz. 21:30).
Wynajmujacy nie wyklucza mozliwosci rozszerzania lub zmniejszenia kalendarza
wydarzen cyklicznych i okazjonalnych oraz zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany
godzin i dni otwarcia MZM;

7) lokal musi by¢ czynny w dniach i godzinach funkcjonowania MZM 7 dni w

tygodniu w tym réwniez w dniach i godzinach wskazanych w pkt. 6) powyze;.

Organizator konkursu dopuszcza przerwe w dziatalnosci restauracji w dniach

kiedy MZM jest zamkniete dla zwiedzajgcych. Dodatkowo dopuszcza sie

prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej poza dniami i godzinami otwarcia



MZM po uprzednim uzgodnieniu tej kwestii z Wynajmujgcym i otrzymaniem

pisemnej zgody;

8) lokal jest dwupoziomowy i znajduje sie w dolnej kondygnacji na poziomie 0 i -1

w narozu pétnocno-zachodnim Zamku Sredniego o tgcznej powierzchni 259 m?;

9) lokal sktada sie z (wykaz pomieszczen):

j)

pomieszczenia nr 1 - kuchni o pow. 22 m?,

pomieszczenia nr 2 — sala konsumpcyjna o pow. 63 m?,

pomieszczenia nr 3 — sala konsumpcyjna o pow. 62 m?,

pomieszczenia nr 4 — zaplecze magazynowo — biurowe o pow. 8 m?,
pomieszczenia nr 5 i 6 — powierzchnia komunikacyjna o pow. 15 m?,
pomieszczenia nr 7 — sala konsumpcyjna o pow. 40 m?,

pomieszczenia nr 8 — magazyn, zaplecze o pow. 24 m?,

pomieszczenia nr 9a i 9b —toalety o pow. 15 m?,

pomieszczenia nr 10 — zaplecze techniczne (tzw. zmywak) o pow. 10m?,
— 0 tacznej powierzchni 259 m?. Rzut pomieszczen i zdjecia poglagdowe sal
konsumpcyjnych stanowi zatgcznik nr 1 (1.1, 1.2) do niniejszego
ogtoszenia,

ogrodka letniego o pow. okoto 200 m2 (strona zachodnia Zamku
Sredniego — bezposrednie wyijscie z lokalu do ogrédka letniego) — zdjecie
pogladowe ogrdodka letniego stanowi zatgcznik nr 2 do niniejszego

ogtoszenia.

10) wejécie do lokalu znajduje sie od strony dziedzirica Zamku Sredniego oraz od

zewnetrznej strony zachodniej Zamku;

11) lokal nie posiada pomieszczenia na tzw. brudng obrébke wstepng warzyw

okopowych oraz rozbior miesa i ryb;

12) lokal moze by¢ czesciowo dostosowany dla osdb niepetnosprawnych w dolnej

kondygnacji lokalu oraz w ogrédku letnim;

13) kazda planowana ingerencja w strukture zabytkowg - lica, posadzki, stropy,

oscieza, szklenie okienne, stolarke drzwiowg itd.; istniejgce instalacje, kanaty

wentylacyjne, komin, kominek, itp. wymagajg pisemnego zgtoszenia Najemcy z



przedstawieniem zakresu prac i ich celowosci. Wszystkie planowane realizacje
wymagajg konsultacji z Wynajmujgcym. Wynajmujacy zastrzega sobie prawo do
odmowy wynikajacej z dbatosci o zabytkowy charakter przestrzeni;

14) Wynajmujacy zastrzega sobie prawo do prowadzenia okresowej kontroli
wynajmowanej przestrzeni przez Wynajmujgcego, po uprzednim
poinformowaniu Najemce drogg pisemng lub elektroniczng;

15) lokal podlega przegladom regulowanym odpowiednimi przepisami, ktére
wykonuje Wynajmujacy;

16) zdjecia wygladu lokalu (sal konsumpcyjnych) zawarte sg w zatgczniku nr 1 do
niniejszego ogtoszenia i przedstawiajg aktualny sposéb aranzacji restauracji
przez obecnego Najemce. Zdjecia te majg charakter poglgdowy. Organizator
konkursu zastrzega, ze przed wynajeciem, lokal zostanie oprézniony z
wyposazenia wniesionego przez obecnego Najemce lub tez po uzgodnieniu
pozostanie w lokalu;

17) lokal jest uposazony w kominek spalinowy, ktory czasowo zostat wytgczony z
eksploatacji z uwagi na zty stan techniczny przewoddéw kominowych;

18) lokal wyposazony jest w instalacje elektryczng, teletechniczng,
wodnokanalizacyjng zimnej wody, sygnalizacji pozaru. Lokal nie posiada
instalacji gazowych i nie dopuszcza sie stosowania piecykéw gazowych lub butli
gazowych;

19) miesieczna stawka czynszu nie moze by¢ nizsza niz:

- 9.000,00 ztotych netto plus nalezny podatek Vat - w okresie od 1 maja do 30
wrzesnia;
- 4,500,00 ztotych netto plus nalezny podatek Vat - w okresie od 1 pazdziernika

do 30 kwietnia.

2. Wymogi Organizatora konkursu:
1) Organizator konkursu wymaga, aby restauracja (w tym jej wystrdj i aranzacja)
otrzymata wyjatkowy, oryginalny charakter, zbiezny z wyjatkowoscig Zamku w

Malborku - obiektu na Liécie Swiatowego Dziedzictwa Kultury UNESCO;



2) Organizator konkursu wymaga, aby Najemca przedstawit w terminie 10 dni od
daty zawarcia Umowy, projekt adaptacji i aranzacji docelowej lokalu oraz plan
prac rewitalizujgcych wnetrza, przynajmniej w przestrzeni sal konsumpcyjnych,
sanitariatach oraz czesciach wspdlnych restauracji. Plan prac remontowych musi
by¢ zgody z wytycznymi okreslonymi w dziale lll, pkt. 1, ustep 13) niniejszego
ogtoszenia.

3) Organizator konkursu wymaga, aby zgodnie z misjg MZM restauracja byta
miejscem otwartym i przyjaznym dla wszystkich, z zachowaniem poszanowania
dla kazdego klienta;

4) Organizator konkursu wymaga, aby w menu znalazty sie miedzy innymi pozycje
przeznaczone dla gosci o szczegdlnych potrzebach tj.: wegetarianie, weganie,
diabetycy, dzieci — karta dan stanowi jedno z kryterium oceny ofert
konkursowych;

5) Organizator konkursu nie wyraza zgody na umieszczanie na terenie lokalu oraz
w jego okolicach logotypéw marek i produktéw, tablic reklamowych i innych
form reklamy sponsoréw i partneréw Najemcy (tzw. branding);

6) wymaga sie od Najemcy uzgodnienia nazwy lokalu (restauracji) z
Wynajmujgcym. Nazwa lokalu musi by¢ zwigzana z Zamkiem jego dziatalnoscig -
jego historig;

7) Nazwa restauracji, moze zosta¢ w formie szyldu reklamowego (informacyjnego)
umieszczona w miejscu i formie uzgodnionej i zaakceptowanej przez
Wynajmujacego.

8) zabrania sie ustawiania w wynajmowanym lokalu automatéw do gier
hazardowych i zrecznosciowych;

9) Organizator konkursu oczekuje réwniez od Najemcy poza prowadzong
dziatalnoscig gastronomiczng stworzenia w Wynajmowanym lokalu oferty
wydarzen kulturalnych w postaci np. kameralnych koncertéw, wystaw,
wieczorow autorskich, literackich itp. Oferta wydarzen kulturalnych stanowi

jeden z elementoéw kryteriéw oceny ofert (Kryterium nr 4).



10) nie zezwala sie na prowadzenie dziatalnosci handlowej, promocyjnej ani
informacyjnej dotyczacej produktdw, ktére moga wywotywac efekty podobne
do substancji psychotropowych lub odurzajacych;

11) lokal nie posiada parkingu dla samochoddw w bezposrednim sgsiedztwie;

12) wymaga sie od Uczestnika konkursu ztozenia dokumentéw potwierdzajgcych
doswiadczenie w prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej przez okres min. 3
lat, w okresie ostatnich 7 lat liczac od dnia otwarcia ofert konkursowych. Do
dokumentdéw nalezy dotgczyc takze zdjecia innych lokali gastronomicznych,
restauracyjnych prowadzonych przez Uczestnika konkursu oraz przyktadowego
menu. Doswiadczenie Uczestnika Konkursu w prowadzeniu ustug

restauracyjnych bedzie jednym z kryteriéw oceny (Kryterium nr 5)

3. Prawa i Obowigzki Najemcy:

1) Najemca zobowigzany jest do prowadzenia w przedmiocie najmu restauracji
wraz z gastronomig, kawiarnig rowniez w formie cateringdw przez co nalezy
rozumieé przygotowywanie positkéw w lokalu z surowcéw z petng obstugg w
tym obstuga kelnerskg w naczyniach wielokrotnego uzytku;

2) lokal moze posiadaé w swojej ofercie napoje alkoholowe pod warunkiem
uzyskania przez Najemce stosownych pozwolen na sprzedaz alkoholu;

3) Najemca moze organizowac w lokalu imprezy o charakterze zamknietym po
wczedniejszym poinformowaniu i uzyskaniu zgody Wynajmujgcego.
Organizowane imprezy nie mogg negatywnie wptywac na pobyt oséb
zwiedzajgcych, ani utrudniaé organizacji ruchu turystycznego i wydarzen dla
gosci MZM;

4) Najemca zobowigzany jest utrzymywacd na wtasny koszt lokal w nalezytym stanie
technicznym i sanitarnym. Najemca bedzie dbat o utrzymanie czystosci w lokalu
oraz w ogrodku letnim (takze w zakresie utrzymania i pielegnacji zieleni), a takze
przestrzegat zasad bezpieczeristwa przeciwpozarowego i higieny pracy,

sanitarnych oraz bedzie ponosit z tego tytutu odpowiedzialnos$é;



5)

6)

7)

8)

9)

10)

Najemca musi prowadzi¢ dziatalnos$¢ gastronomiczng zgodnie z przepisami i
normami BHP, sanitarno-epidemiologicznymi i innym dotyczacymi gastronomii i
przetwarzania artykutéw spozywczych;

Najemca zobowigzany jest do zachowania przedmiotu najmu w stanie
niepogorszonym. Najemca ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie ewentualne
szkody lub zniszczenia przedmiotu najmu powstate z przyczyn lezgcych po jego
stronie;

W przypadku wystgpienia awarii Najemca zobowigzany jest zaréwno do
usuniecia awarii oraz jej skutkéw, jak i przywrdcenia stanu poprzedniego w
terminie nie dtuzszym niz 7 dni od wystgpienia awarii, chyba ze warunki
techniczne usuniecia awarii i jej zakres bedg wymagaty ustalenia innego
terminu;

Najemca nie jest upowazniony do dokonywania jakiejkolwiek ingerencji w
strukture budynku oraz jego istniejgcego statego wyposazenia tj. sciany,
podtogi, szklenia. Przez ingerencje w strukture budynku rozumie sie
wyburzanie, ktucie, zamurowywanie, rozbudowywanie, przebudowywanie,
wiercenie w $cianach, wycinanie. Kazda ingerencja w strukture zabytkowg
wymaga uzgodnienia z Wynajmujgcym oraz Wojewddzkim Konserwatorem
Zabytkow;

Najemca dokona adaptacji i wykonczenia wnetrz (wystroju) na wiasny koszt i
ryzyko zgodnie z przedstawiong aranzacjg wnetrza (kryterium oceny oferty
konkursowej nr 2). Wszelkie dokonane przez Najemce nakfady nie podlegaja
zwrotowi.

Najemca zobowigzany jest przed rozpoczeciem dziatalnosci w najmowanym
lokalu do uzyskania wtasnym staraniem i kosztem wszystkich niezbednych zgéd,
pozwolen i uzgodnien wynikajgcych z obowigzujgcych przepiséw prawa w tym
m.in. Inspekcji Sanitarnej. Dokumenty, o ktérych mowa w zdaniu pierwszym
Najemca przedtozy w formie kopii potwierdzonej za zgodnos¢ z oryginatem
Wynajmujgcemu w terminie do 7 dni roboczych przed dniem rozpoczecia

dziatalnosci lokalu;



11) Najemca zobowigzany jest przed rozpoczeciem prowadzenia dziatalnosci w
lokalu do zawarcia umowy na witasny koszt na wywodz i zagospodarowanie
powstatych w lokalu odpaddéw zgodnie z powszechnie obowigzujgcymi
przepisami prawa w szczegdlnosci ustawq z dnia 14.12.2012 r. o odpadach (tj.
Dz.U z 2022 r. poz.699 ze zm.). WywOz i zagospodarowanie odpaddéw
komunalnych musi odbywa¢ sie co dwa dni w okresie od 1 maja do 30 wrzesnia
kazdego roku najmu oraz w pozostatym okresie 2 razy w tygodniu na koszt i
odpowiedzialno$¢ Najemcy. Dokument (umowa), o ktérym mowa w zdaniu
pierwszym Najemca przedtozy w formie kopii potwierdzonej za zgodnos¢ z
oryginatem Wynajmujgcemu w terminie do 7 dni roboczych przed dniem
rozpoczecia dziatalnosci lokalu. Wynajmujacy wskaze miejsce na ustawienie
pojemnikéw na odpady;

12) Najemca zobowigzany jest przed rozpoczeciem prowadzenia dziatalnosci w
lokalu do zawarcia umowy na witasny koszt na czyszczenie separatorow ttuszczy.
Czynno$¢ czyszczenia separatorow nalezy dokonywad regularnie, z
czestotliwoscig dostosowang do typu prowadzonej dziatalnosci i spodziewanej
ilosci zuzytego ttuszczu. Dokument (umowa), o ktérej mowa w zdaniu
pierwszym Najemca przedtozy w formie kopii potwierdzonej za zgodnos¢ z
oryginatem Wynajmujgcemu w terminie do 7 dni roboczych przed dniem
rozpoczecia dziatalnosci lokalu;

13) Najemca zobowigzany jest zawrze¢ umowe na odtwarzanie publiczne muzyki w
przestrzeniach restauracji i uzyskaé pisemng zgode Wynajmujgcego na rodzaj
odtwarzanej w lokalu muzyki;

14) Najemca zobowigzany bedzie do posiadania przez caty okres najmu
ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej zwigzanej z przedmiotem konkursu ofert. Najemca przedtozy w
formie kopii potwierdzonej za zgodnos$¢ z oryginatem Wynajmujgcemu w
terminie do 7 dni roboczych przed dniem rozpoczecia dziatalnosci lokalu Polise
0G;

15) Najemca zobowigzany jest do zapewnienia, aby goscie (klienci) restauracji nie

przedostawali sie na teren MZM bez waznego biletu wstepu wydanego przez



16)

17)

18)

19)

20)

21)

22)

23)

24)

MZM (zakupionego online lub w kasach MZM);

Najemca jest zobowigzany przez caty okres trwania umowy najmu do

dysponowania szefem kuchni o doswiadczeniu nie gorszym niz deklarowanym

w ofercie;

Najemca jest zobowigzany do dysponowania obstugg kelnerskg o wysokiej

kulturze osobistej, postugujgca sie jezykiem polskim i angielskim;

Najemca jest zobowigzany do zapewnienia odpowiedniej liczby pracownikdw,

aby umozliwié nieprzerwane funkcjonowanie lokalu (restauracji);

Najemca zadba o odpowiedni, jednolity i estetyczny stréj pracownikdw Najemcy

obstugujacych klientdw restauracji;

Wynajmujacy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag co do funkcjonowania i

jakosci obstugi klientow restauracji. Najemca zobowigzany jest niezwtocznie

zastosowac sie do przekazanych przez Wynajmujgcego uwag lecz nie pdzniej niz
do 7 dni od dnia zgtoszenia uwagi;

Najemca zobowigzany jest do ptacenia co miesiecznego czynsz najmu zgodnie z

postanowieniami projektu umowy najmu, ktéry stanowi zatgcznik nr 3 do

niniejszego ogtoszenia;

Najemca dodatkowo zobowigzany jest do pokrycia Wynajmujgcemu kosztow:

a) dostawy energii elektrycznej (w tym odpowiednia czes$¢ optaty przesytowej)
zgodnie z odczytami zainstalowanych licznikdw na podstawie refaktur
wystawianych przez Wynajmujgcego wg stawek stosowanych przez
dostawce energii,

b) dostawy wody i odbioru sciekdw zgodnie z odczytami zainstalowanych
licznikdéw na podstawie refaktur wystawianych przez Wynajmujgcego wg
stawek stosowanych przez wodociagi.

Najemca w czasie funkcjonowania lokalu podczas ewentualnej ewakuacji MZM

bedzie wspotpracowat z WSO i udostepni przejscie z dziedzinca Zamku

Sredniego przez lokal do wyjscia od strony zachodnie]j obiektu;

Najemca sposrdd swoich pracownikdw wyznaczy osoby do realizacji ewakuacji

jako koordynatorzy odcinkowi. Najemca przekaze MZM dane osobowe



25)

26)

wyznaczonych koordynatoréw odcinkowych wraz z numerami telefonéw oraz
zgodami na wykorzystanie prywatnego numeru telefonu do zapewnienia
wtasciwego bezpieczenstwa na terenie MZM. Kazdy z pracownikéw Najemcy
dedykowany do realizacji zadan koordynatoréw odcinkowych zobowigzany jest
w godzinach funkcjonowania lokalu do wspotpracy z MZM w kwestii realizacji
ewakuacji;

Najemca celem zabezpieczenia mozliwosci weryfikowania alarmoéow
wygenerowanych przez system sygnalizacji pozaru oraz w razie koniecznosci
alarmowego wejscia do lokalu po jego godzinach funkcjonowania przekaze WSO
w zabezpieczonej kopercie/saszetce komplet kluczy zapasowych od drzwi
zewnetrznych i wewnetrznych. W przypadku kazdego alarmowego wejscia,
Wynajmujacy, czyli upowaznieni pracownicy (WSO) niezwtocznie powiadomig
Najemce;

Najemca w czasie funkcjonowania lokalu udostepni MZM lokal do dokonywania
cyklicznych przegladdéw, serwiséw oraz ewentualnych napraw urzgdzen systemu

sygnalizacji pozaru ktore sg wtasnoscig MZM;

4. Pozostate informacje i wymogi objete niniejszym konkursem ofert:

1)

2)

3)

4)

Najemca bez pisemnej zgody Wynajmujgcego nie moze zmienié przeznaczenia
przedmiotu najmu na inng dziatalnos¢, zaréwno w catosci jak i w czesci;
Najemca nie moze oddac czesci lub catosci przedmiotu najmu osobom trzecim
do uzywania lub podnajmowania bez pisemnej zgody Wynajmujgcego;

MZM nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci wobec Najemcy za majgtek
znajdujacy sie w lokalu. Zabezpieczenie tego majgtku przed kradziezg i
wlamaniem oraz ubezpieczenie majgtku od wszystkich szkdd zostanie
zapewnione przez Najemce na jego koszt i ryzyko;

Wynajmujgcy wymaga, najpozniej na jeden (1) dzien przed zawarciem umowy
najmu, do wptaty kaucji lub dostarczenia gwarancji bankowej stanowigcych
zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy, zgodnie z postanowieniami

umowy najmu, ktéra stanowi zatgcznik nr 3 do niniejszego ogtoszenia. Kwota



kaucji stanowi réwnowartos¢ czynszu za dwa (2) miesigce przypadajgce w
sezonie wysokim (od maja do wrzesnia);

5) UWAGA: Wynajmujacy nie dopuszcza mozliwosci zagospodarowania ogrodka
letniego straganami degustacyjnymi/ namiotami/ lub inng architekturg
przeznaczong do celéw handlowych. Wynajmujgcy dopuszcza zagospodarowanie
ogrodka za pomoca: stotdw, tawek, siedzisk, krzeset, parasoli, donic, kwietnikow.
Elementy matej architektury a takze meble i parasole ogrodowe nie mogg
zawiera¢ w sobie reklamy, znakéw towarowych, logotypow, znakéw marek
sponsordéw i partneréw Najemcy. Parasole powinny by¢ jednolite, w jednym z
koloréw naturalnych, pasujgcych do architektury obiektu np.: biaty, bezowy,

kremowy, szary.

IV.Okres najmu

1. Najem jest przewidziany na czas okreslony tj. 5 lat.

2. UWAGA: Termin zawarcia umowy nastgpi nie pdzniej niz 02.01.2025r. Z tym, ze
termin ten moze ulec wydtuzeniu w przypadku nie uzyskania w terminie zgody
Ministra Kultury i Dziedzictwa Narodowego zgodnie z ustawg z dnia 16 grudnia
2016r. o zasadach zarzgdzania mieniem panstwowym (tj. Dz.U. z 2023 r. poz. 973)
na zawarcie umowy najmu. W przypadku przedtuzajacej sie procedury uzyskania
zgody, a takze w przypadku decyzji odmownej odpowiednio termin zawarcia umowy
najmu zostanie przesuniety lub niniejszy konkurs zostanie uniewazniony z tego
tytutu Najemcy nie przystugujg zadne roszczenia, ani odszkodowania.

3. W przypadku zawarcia umowy przed 02.01.2025 r. lokal zostanie przekazany
Wynajmujgcemu z dniem 02.01.2025 .

4. Termin zwigzania z ofertg konkursowg: od dnia otwarcia ofert konkursowych do dnia

02.01.2025 .

V. Warunki udziatu w konkursie ofert najmu oraz wymagane dokumenty:
1. Uczestnikiem konkursu ofert moze by¢ osoba fizyczna prowadzgca dziatalnos¢

gospodarczg, osoba prawna.



2. W niniejszym konkursie ofert na najem lokalu moga wzigé udziat uczestnicy, ktorzy
spetniajg tacznie nastepujgce warunki:

1) nie otwarto w stosunku do niego likwidacji, ani nie ogtoszono upadtosci, ani nie
toczy sie wzgledem niego postepowanie egzekucyjne;

2) nie zalega z optacaniem sktadek na ubezpieczenie spoteczne;

3) nie zalega z optatami podatkow;

4) posiadajg, co najmniej 3-letnie doswiadczenie zawodowe, prowadzone w sposob
ciggty w prowadzeniu dziatalnosci gospodarczej w formie restauracji lub
tozsamych ustug gastronomicznych w okresie ostatnich 7 lat liczac od dnia
otwarcia ofert konkursowych:

a) przez pojecie restauracji / tozsamych ustug gastronomicznych nalezy rozumiec
lokal gastronomiczny dostepny dla ogétu konsumentéw z petng obstugg
kelnerska oferujacy szeroki
i zroznicowany asortyment potraw i napojéw, podawany konsumentom
wedtug karty jadtospisowej (karty menu).W restauracji dania przygotowywane
sg na zamoéwienie, asortyment uzupetniajg napoje zimne i gorgce, wyroby
cukiernicze;

b) dla spetnienia warunku nie dopuszcza sie wykazania doswiadczenia w
prowadzeniu restauracji wytacznie na wynos, restauracji z potproduktow i
gotowych produktéw, jadtodajni, baru w tym baru szybkiej obstugi, bistro,
bufetu, fast-food, kawiarni;

c) w przypadku wspélnego udziatu w konkursie ofert na najem lokalu
(wspdlnego ubiegania sie o najem) tzw. wspdlnicy niniejszy warunek udziatu w
postepowaniu musi spetni¢ kazdy z uczestnikdow konkursu / najemcow;

5) bedzie dysponowac w trakcie trwania umowy najmu co najmniej jednym szefem
kuchni z co najmniej 5-cio letnim doswiadczeniem zawodowym w gastronomii
prowadzonej przez restauracje zgodnie z pojeciem i zasadami wskazanymi w pkt.
4) powyzej.

3. Wymagane dokumenty / oswiadczenia potwierdzajgce wymagania wskazane w pkt.

1 i2 powyzej tj.



1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

aktualny nie starszy niz na jeden (1) miesigc przed uptywem terminu sktadania
oferty konkursowej wypis z Krajowego Rejestru Sagdowego (KRS) lub wypis z
Centralnej Ewidencji Dziatalnosci i Informacji Gospodarczej (CEDIG) —w
zaleznosci od formy prawnej Uczestnika konkursu (potwierdzenie pkt. 1 powyzej);
w przypadku spotki cywilnej lub wspdlnego (wspdlnicy) udziatu w konkursie ofert
na najem lokalu kopie umowy spétki cywilnej lub kopie umowy wspétpracy
wspolnikéw. Kopie umowy nalezy potwierdzi¢ za zgodnos$¢ z oryginatem przez
kazdego z Uczestnikdw konkursu (potwierdzenie pkt. 1 powyzej);

osSwiadczenie uczestnika konkursu o braku toczgcego sie wobec niego/ nich
postepowania egzekucyjnego, postepowania upadtosciowego lub likwidacyjnego
(potwierdzenie pkt. 2 p pkt. 1) powyzej);

zaswiadczenie z Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych, ze uczestnik konkursu ofert
nie zalega z optacaniem sktadek spotecznych, wystawione nie wczeéniej niz na
jeden (1) miesigc przed terminem sktadania ofert konkursowych (potwierdzenie
pkt. 2 p pkt. 2) powyzej);

zaswiadczenie z wtasciwego dla uczestnika konkursu ofert Urzedu Skarbowego o
niezaleganiu z optacaniem podatkéw, wystawione nie wczesniej niz na jeden (1)
miesigc przed terminem sktadania ofert konkursowych (potwierdzenie pkt. 2
ppkt. 3) powyzej);

wykaz potwierdzajgcy prowadzenie dziatalnos$ci gospodarczej w formie
restauracji wraz z potwierdzeniem nalezytego prowadzenia restauracji w postaci
co najmniej trzech (3) referencji lub listu polecajgcego lub certyfikatu/dyplomu
uznania, potwierdzenia te nalezy ztozy¢ w oryginale lub kopii potwierdzonej za
zgodnos¢ z oryginatem (potwierdzenie pkt. 2 ppkt. 3) lit. a) — ¢) powyzej) — wzér
wykazu stanowi zatgcznik nr do niniejszego ogtoszenia;

wykaz osoby (szefa kuchni) wraz z oswiadczeniem Najemcy o posiadanym przez
szefa kuchni wymaganego doswiadczenia - wzdr wykazu stanowi zatgcznik nr 6 do
niniejszego ogtoszenia;

petnomocnictwo — w przypadku podmiotéw wystepujgcych wspdlnie tzw.
wspolnikéw lub osoby reprezentujgcej uczestnika/éw konkursu ofert do

reprezentowania ich/jego w niniejszym konkursie ofert. Petnomocnictwo musi



zawiera¢ dane mocodawcy, dane petnomocnika, tytut konkursu ofert i zakres oraz
okres umocowania. Petnomocnictwo musi by¢ ztozone w oryginale i podpisane
przez osoby uprawnione do reprezentowania kazdego z uczestnikéw konkursu
ofert lub potwierdzone za zgodnos$¢ z oryginatem przez notariusza;

9) Uczestnik konkursu bedzie podlegat wykluczeniu z udziatu w konkursie ofert lub
nie zostanie z Najemcg zawarta umowa najmu jezeli wystgpig okolicznosci
okreslone ustawg z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach w
zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie
bezpieczenstwa narodowego.

4. Wszystkie powyzej dokumenty muszg by¢ sporzgdzone w jezyku polskim lub w
jezyku obcym wraz z ttumaczeniem przez ttumacza przysiegtego na jezyk polski.

5. Wymagane ustepem 3 powyzej dokumenty zostang przez uczestnika konkursu
ztozone w wraz z ofertg konkursowg sporzgdzong zgodnie ze wzorem Formularza
oferty konkursowej — zatgcznik nr 4 do niniejszego ogtoszenia.

6. Oferte konkursowg nalezy podpisa¢ zgodnie z reprezentacjg lub przez
petnomocnika zgodnie z udzielonym petnomocnictwem o ktérym mowa w ust. 3
ppkt. 8) powyze;.

7. Wspdlnicy spétki cywilnej lub uczestnicy wspdlnie biorgcy udziat w konkursie ofert
podpisujg oferte wspdlnie to jest kazdy ze wspdlnikdw spoétki cywilnej lub kazdy
uczestnik wspdlnie biorgcy udziat w konkursie ofert.

8. W przypadku nie ztozenia powyzszych dokumentéw wraz z ofertg lub jezeli ztozone
dokumenty sg wadliwe i niezgodne z wymogami niniejszego konkursu, Organizator
konkursu dopuszcza mozliwos¢ wezwania Uczestnika konkursu do ich uzupetnienia
lub poprawienia (wyjasnienia) w terminie nie krétszym niz min. 5 dni od dnia

przekazania wezwania.

VI. Wadium

1. Warunkiem przystgpienia do konkursu ofert jest wniesienie wadium w kwocie
4.000,00 PLN (stownie: cztery tysigce ztotych) na rzecz Muzeum Zamkowego w
Malborku z siedzibg przy ul. Staroscinskiej 1, 82-200 Malbork na rachunek bankowy
nr02 1130 1121 0006 5623 8620 0006 BGK SA o/Gdarnsk tytutem ,Konkursu ofert



na najem lokalu na terenie Muzeum Zamkowego w Malborku przeznaczonego na
prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej w formie restauracji”.
Wadium o ktérym mowa w ust. 1 powyzej nalezy wnies¢ (wptacié) nie pdzniej niz
do uptywu terminu sktadania ofert konkursowych. Za date wptywu uznaje sie date
uznania rachunku bankowego MZM kwotg wadium.
Wadium ztozone przez Uczestnikdw konkursu, ktérych oferty konkursowe nie
zostaty wybrane lub odrzucone, zwraca sie na nr rachunku bankowego podanego w
ofercie konkursowej uczestnika konkursu w terminie 14 dni, od dnia zawarcia
umowy najmu lub uniewaznienia konkursu ofert.
Na pisemny wniosek uczestnika konkursu wadium moze by¢ zaliczone na poczet
kaucji.
Wadium zostanie zatrzymane przez Organizatora konkursu w przypadku, gdy:
1) Uczestnik konkursu w odpowiedzi na wezwanie do uzupetnienia dokumentéw i
ztozenia wyjasnien nie ztozy ich w wyznaczonym w wezwaniu terminie;
2) Uczestnik konkursu, ktéry zostat wybrany w konkursie ofert, uchylac sie bedzie

od zawarcia umowy najmu w tym nie wptaci wymaganej kaucji.

VII. Termin i sposdb sktadania ofert konkursowych oraz zadawania pytan do niniejszego

ogtoszenia:

1.

Oferte konkursowg na najem lokalu nalezy ztozy¢ w formie pisemnej na Formularzu
oferty konkursowej stanowigcym zatgcznik nr 4 do niniejszego ogtoszenia zgodnie z

opisem wskazanym w Dziale V niniejszego ogtoszenia i po odbyciu wizji lokalnej.

. UWAGA: oferty nalezy sktadaé nie wcze$niej niz na 14 dni przed uptywem terminu

na sktadanie ofert tj. po terminie odbycia przewidzianych niniejszym ogtoszeniem

wizji lokalnych oraz zakonczeniu zadawania zapytan do niniejszego ogtoszenia.

. Wizja lokalna odbedzie sie w dwdch terminach:

1) I termin 07.11.2024 r. o godz. 8:00 zbidrka uczestnikdw wizji lokalnej odbedzie sie
przy bramie gtéwnej MZM;

2) Il termin 12.11.2024 r. o godz. 8:00 zbidérka uczestnikow wizji lokalnej odbedzie
sie przy bramie gtéwnej MZM.



Odbycie wizji lokalnej zostanie potwierdzone listg obecnosci.
Kazdy, kto chce wzig¢ udziat w wizji lokalnej musi dokonac zgtoszenia na adres e-

mail: sekretariat@zamek.malbork.pl najpdzniej na 1 godzine przed rozpoczeciem

wizji lokalnej. Zgtoszenie, o ktérym mowa w zdaniu pierwszym musi zawiera¢ dane
Uczestnika konkursu tj. Nazwa firmy, imie i nazwisko przedstawiciela, nr telefonu i
adres e-mail.

Po odbyciu wizji lokalnej/ych Uczestnik konkursu ma mozliwos¢ zadawania pytan do
niniejszego konkursu. Wyjasnienia bedg udzielane na pismie i beda podlegaty
publikacji pod niniejszym ogtoszeniem. W wyjasnieniach do ogtoszenia bedzie
publikowana tylko tres¢ zapytania wraz z wyjasnieniami, bez ujawniania nadawcy
zapytania.

Organizator konkursu zastrzega sobie mozliwos¢ nie udzielenia odpowiedzi, a tre$é
niniejszego ogtoszenia i ewentualnych zmian do ogtoszenia bedg wigzace dla
Uczestnikéw konkursu.

Organizator konkursu zastrzega sobie mozliwo$é wprowadzenia zmian w ogtoszeniu,
ktore beda podlegaty publikacji pod niniejszym ogtoszeniem.

Harmonogram sktadania oferty konkursowej:

Lp.| Czynnosci w Daty Uwagi
konkursie ofert
1 | Publikacja 29.10.2024 r. | 1. Brak mozliwosci ztozenia oferty.
ogtoszenia
2. Brak mozliwosci zadawania pytan do
ogtoszenia
2 | I termin odbycia 07.11.2024 r. | 1. Brak mozliwosci ztozenia oferty.

wizji lokalnej
2. Mozliwosci zadawania pytan do

ogtoszenia przez podmiot, ktory odbyt
wizje lokalng maksymalnie do
14.11.2024 r. do godz. 10:00 na adres

e-mail sekretariat@zamek.malbork.pl

3 | Il termin odbycia 12.11.2024 r. | 1. Brak mozliwosci ztozenia oferty.
wizji lokalnej




2. Mozliwosci zadawania pytan do
ogtoszenia przez podmiot, ktéry odbyt
wizje lokalng maksymalnie do
14.11.2024 r. do godz. 10:00 na adres

e-mail sekretariat@zamek.malbork.pl

4 | Mozliwo$¢ sktadania | od dnia Oferty ztozone przed tym terminem
ofert konkursowych | 15.11.2024 r. | podlegajg zwrotowi do nadawcy
5 | Zakonczenie terminu | do dnia Oferty ztozone po tym terminie podlegaja
sktadania ofert 19.11.2024 r. | zwrotowi do nadawcy
do godz.
10:00

UWAGA: Pytania zadawane przed odbyciem wizji lokalnej pozostajg bez rozpatrzenia.

10. W konkursie ofert mozna ztozy¢ tylko jedng oferte konkursowg. W przypadku

11.

12.

13.

zfozenia wiecej niz jednej oferty w konkursie wszystkie ztozone przez Uczestnika

konkursu oferty zostang odrzucone. Nawet jezeli Uczestnik konkursu bedzie oferty

sktadat jako jeden ze wspodlnikdw.

Do oferty nalezy dotaczyé dokumenty wymagane Dziatem V niniejszego ogtoszenia

oraz:

1) potwierdzenie wniesienia wadium;

2) projekt aranzacji wnetrza wraz z wyposazeniem i opisem;

3) karte menu;

4) koncepcja prowadzenia dziatalnosci w przedmiocie najmu (uproszczony biznes-

plan).

Oferte konkursowg nalezy ztozy¢ do dnia 19.11.2024 r do godz. 10:00 na adres:

Muzeum Zamkowe w Malborku, ul. Starosciriska 1, 82-200 Malbork.

Pisemng oferte wraz z zatgcznikami nalezy ztozy¢ w zamknietej (zaklejonej) kopercie

opatrzonej napisem:




14.

15.

16.

17.
18.

19.

Uczestnik/cy konkursu ofert: ...
Adres: ...
Telefon: ...
Organizator konkursu
Muzeum Zamkowe w Malborku
ul. Staroscinska 1
82-200 Malbork

»OFERTA KONKURSOWA NA NAJEM LOKALU
NA TERENIE MUZEUM ZAMKOWEGO W MALBORKU
PRZEZNACZONEGO NA PROWADZENIE DZIAtALNOSCI
GASTRONOMICZNEJ W FORMIE RESTAURACII”

nie otwiera¢ do dnia ... przed godz. ...

Otwarcie ofert nastgpi komisyjne w dniu 19.11.2024 r. o godz. 10:30 w siedzibie
Organizatora konkursu.

Oferty ztozone po terminie wskazanym w pkt. 12 powyzej bedg zwracane na adres
podany na kopercie.

Na uczestniku konkursu cigzy obowigzek oznakowania koperty (przesytki w sposéb
gwarantujacy jej nienaruszalnos¢ w tym tez oznakowanie w taki sposéb, aby
pracownik MZM odpowiedzialny za przyjmowanie korespondencji byt w stanie
ustali¢ ze przesytka jest przesytkg na konkurs ofert. Btedne, nieprawidtowe
oznakowanie oferty (koperty/przesytki) moze skutkowac jej przedwczesnym
otwarciem, co bedzie skutkowaé zwrdceniem oferty, bez uwzglednienia jej w
konkursie ofert i bez rozpatrzenia.
Otwarcie ofert nie jest jawne.

Po otwarciu ofert Organizator konkursu poda do publicznej wiadomosci informacje z
otwarcia ofert konkursowych z informacja:

1) nazwach uczestnikdow konkursu,

2) zaoferowanego przez uczestnikow konkursu wysokosci miesiecznego czynszu.
Informacja z otwarcia ofert konkursowych zostanie opublikowana na stronie
internetowej BIP Organizatora konkursu najpdzniej trzy dni po otwarciu ofert

konkursowych.



VIII. Badanie i ocena ofert konkursowych

1. Badania i oceny ofert konkursowych dokona Komisja konkursowa powotana przez
Organizatora konkursu.

2. Badanie i ocena ofert konkursowych zostanie dokonana w oparciu o wymogi
postawione w niniejszym konkursie ofert.

3. Organizator konkursu zastrzega sobie mozliwos¢ wezwania Uczestnika konkursu do
uzupetnienia wymaganych ogtoszeniem dokumentéw lub wyjasnienia ztozonych
wraz z ofertg dokumentéw w tym dokumentéw dotyczgcych poza cenowych
kryteriéw oceny ofert konkursowych.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ poprawienia w ofercie Uczestnika konkursu
omytek pisarskich informujgc o tym uczestnika konkursu.

5. W przypadku, gdy Uczestnik konkursu nie ztozy w wyznaczonym przez Organizatora
konkursu wymaganych wezwaniem wyjasnien lub dokumentdéw lub nie wyrazi
zgody na poprawienie w jego ofercie omytek pisarskich oferta konkursowa podlega
odrzuceniu.

6. Oferta konkursowa bedzie rowniez podlega¢ odrzuceniu, jezeli uczestnik konkursu
ztozy w postepowaniu wiecej niz jedng oferte konkursowg lub uczestnik konkursu
w tym wspolnik podlega wykluczeniu z udziatu w konkursie ofert w zwigzku z
ustawg z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie
przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie
bezpieczenstwa narodowego.

7. Oferta konkursowa podlega réwniez odrzuceniu jezeli uczestnik konkursu nie wptaci
w terminie wymaganego ogtoszeniem wadium lub nie odbedzie wizji lokalnej o

ktdrej mowa w Dziale VII niniejszego ogtoszenia.

IX. Kryteria oceny ofert konkursowych
1. Kryteriami oceny ofert konkursowych na najem lokalu sa:
a) proponowany miesieczny czynsz netto (C) — 40%
b) projekt aranzacji wnetrza wraz z wyposazeniem i opisem (P) — 20%

c) atrakcyjnos¢ karty dan (menu) (A) — 20%



d) koncepcja prowadzenia dziatalno$ci w przedmiocie najmu (biznes-plan) (K) — 20%

2. Ocena kryterium oceny oferty konkursowej nr 1 - Proponowany miesieczny czynsz

netto (C)- 40% oceniane bedzie wg nastepujgcego wzoru:

Oferowany miesieczny czynsz netto w badanej ofercie konkursowe;j
C= x40%

Najwyzszy miesieczny czynsz netto wsrdd ztozonych ofert konkursowych

1) UWAGA!!!: Miesieczna stawka czynszu nie moze by¢ nizsza niz:
- 9.000,00 ztotych netto plus nalezny podatek Vat - w okresie
od 1 maja do 30 wrzesnia;
- 4.500,00 ztotych netto plus nalezny podatek Vat - w okresie
od 1 pazdziernika do 30 kwietnia.
2) W przypadku zaoferowania nizszej stawki czynszu niz minimalna stawka netto
okreslona w pkt. 1) powyzej oferta konkursowa Uczestnika konkursu zostanie

odrzucona.

3. Ocena kryterium oceny oferty konkursowej nr 2 - Projekt aranzacji wnetrza wraz z
wyposazeniem i opisem (P) — 20% oceniane bedzie wg nastepujgcych zasad:

1) Uczestnik konkursu za pomoca kolorowego obrazu (wizualizacji) oraz opisu ma
pokaza¢, w jaki sposéb bedzie urzagdzone wnetrze. Dzieki aranzacji wnetrza
Uczestnik konkursu moze zilustrowaé swojg idee dotyczgcg wnetrza, charakteru
i dziatalnosci restauracji. Chodzi tu gtéwnie o pomyst z uwzglednieniem
zastosowanych materiatéw, koloréw, oswietlenia czy ustawienia mebli, dekoracji
i roslinnosci;

2) projekt aranzacji wnetrza ma réwniez przedstawiac zastawe jaka przyszty
Najemca chciatby zastosowac w restauracji i sposéb nakrycia stotu (stolika);

3) catos¢ projektu aranzacji z uwzglednieniem pkt. 1) i 2) powyzej musi tworzy¢

harmonig catos¢ (spdjnosé) w tym rowniez z pod kryterium nr 3 i 4, czyli



oferowanym w restauracji menu i koncepcjg prowadzenia dziatalnosci w
przedmiocie najmu (biznes-plan);
4) Punkty zostang przyznawane nastepujgco za:
a) uwzglednienie w aranzacji ogélnych wymogoéw konkursu ofert w tym
wynikajgcych z ppkt. 1) — 3) powyzej — max. do 5 pkt.,
b) spdjnosc aranzacji wnetrza z charakterem obiektu MZM i z oferowang kartg
dan oraz koncepcjg prowadzenia dziatalnosci — max. do 5 pkt.,
c) estetyke —max. do 4 pkt.,
d) funkcjonalnos¢ — max. do 4 pkt.,
e) realnos¢ proponowanych rozwigzan — max. do 2 pkt.,
5) Przedstawiona aranzacja nie moze naruszaé praw majatkowych osdéb trzecich;
6) Organizator konkursu nie przewiduje zwrotu kosztéw przygotowania projektu
aranzacji.
7) W przypadku gdy Uczestnik konkursu nie zatagczy do oferty projektu aranzacji

woéwczas moze ona podlegac uzupetnieniu.

4. Ocena kryterium oceny oferty konkursowej nr 3 - Atrakcyjnosé karty dan (menu) (A)
— 20% oceniane bedzie wg nastepujgcych zasad:
1) Uczestnik konkursu zobowigzany jest do oferty konkursowej dotgczy¢ karte dan
(menu);

2) W karcie dann (menu) majg by¢ ujete:

a) 3 propozycje przystawek wraz z:

- propozycja ich nazw,

fotografig kazdego dania,

wykaz uzytych surowcéw,

wykaz alergendw,

odwotania sie do inspiracji, ktdra kryje sie za tym daniem i jego nazwa,
» maksymalnie 1,5 pkt. (po 0,5 pkt. na kazde danie);

b) 3 rodzaje zup wraz z:



propozycjg ich nazw,
fotografig kazdej zupy,
wykaz uzytych surowcow,
wykaz alergendw,

odwotania sie do inspiracji, ktora kryje sie za tym daniem i jego nazwa,

» maksymalnie 1,5 pkt. (po 0,5 pkt. na kazde danie);

c) 3 dania gtéwne (miesne/rybne) wraz z:

propozycjg ich nazw,
fotografig kazdego dania,
wykaz uzytych surowcow,

wykaz alergendw,

odwotania sie do inspiracji, ktora kryje sie za tym daniem i jego nazwa,

» maksymalnie 6 pkt. (po 2 pkt. na kazde danie);

d) min 1 danie gtéwne dla wegetarian wraz z

- propozycja nazw,

- fotografig dania,

- wykaz uzytych surowcéw,

- wykaz alergenodw,

- odwotania sie do inspiracji, ktdra kryje sie za tym daniem i jego nazwa,

» maksymalnie 3 pkt. (po 1,5 pkt. na kazde danie);

e) min. 1 danie gtéwne dla wegan wraz z:

propozycjg nazw,
fotografig dania,
wykaz uzytych surowcéw,

wykaz alergendw,

odwotania sie do inspiracji, ktdra kryje sie za tym daniem i jego nazwa,

» maksymalnie 3 pkt. (po 1,5 pkt. na kazde danie);



f) min 1 danie gtéwne dla diabetykéw wraz z:

- propozycja hazw,

- fotografig dania,

- wykaz uzytych surowcow,
- wykaz alergendw,

- odwotania sie do inspiracji, ktéra kryje sie za tym daniem i jego nazwa,
» maksymalnie 3 pkt. (po 1,5 pkt. na kazde danie);
g) 2 dania gtéwne dla dzieci wraz z:
- propozycjg ich nazw,
- fotografig kazdego dania,
- wykaz uzytych surowcow,
- wykaz alergendw,
- odwotania sie do inspiracji, ktéra kryje sie za tym daniem i jego nazwa,
» maksymalnie 2 pkt. (po 1 pkt. na kazde danie);

3) W przypadku wskazania w karcie dan wiecej potraw, a nizeli wymaganych
niniejszym kryterium, dania te nie bedg punktowane, a do oceny kryterium
zostang przyjete pierwsze w kolejnosci dania,

4) Karta dan musi by¢ podzielona wg kategorii okreslonej w ppkt. 2) powyzej. W
przypadku braku podziatu wg kategorii dan i braku mozliwosci ich przydziatu do
odpowiednie] kategorii zostang odpowiednio przyznane punkty w wysokosci
0 pkt,

5) W przypadku, gdy karta dan (menu) nie bedzie zawierata odpowiednio fotografii
dania, lub fotografia nie bedzie przedstawiata proponowanego dania, nie bedzie
wskazanych uzytych surowcéw badz tez wykazu alergendw lub odwotania sie do
inspiracji, ktdra kryje sie za tym daniem i jego nazwg przy danej potrawie zostanie
przyznane 0 pkt,

6) W przypadku gdy Uczestnik konkursu nie zatgczy do oferty karty dan wowczas
karta moze podlegaé uzupetnieniu,

7) Przedstawiona karta dan nie moze naruszac praw osoéb trzecich,

8) Organizator konkursu nie przewiduje zwrotu kosztéw przygotowania karty dan.



5. Ocena kryterium oceny oferty konkursowej nr 4 — Koncepcja prowadzenia
dziatalnosci w przedmiocie najmu (uproszczony biznes-plan) (K) = 20% oceniane
bedzie wg nastepujacych zasad:

1) Wprowadzenie — ogdlny zarys pomystu na prowadzenie restauracji w tym
wskazanie, ze istnieje zapotrzebowanie na przedstawiony pomyst prowadzenia
restauracji w lokalu, ktéry jest przedmiotem konkursu ofert — maksymalnie do
6 pkt;

2) Oferta dla klienta, w tym co wyrdznia oferte na tle konkurencji w tym:

» oferowana kuchnia (zgodna z oferowang kartg dan w kryterium nr 3),

» oferta kulturalna (np. kameralne koncerty, spotkania autorskie itp.),

» oferta dla dzieci (np. animacje, kacik zabaw itp.),

» opis bezposredniej obstugi klienta (w tym sposdb sktadania zamdwien,
czekadetko - starter, sposdb podawania do stotu, sposdb ptatnosci),

» inne propozycje,

- maksymalnie do 7 pkt.;

3) Marketing i zarzagdzanie w tym:

» wymagania rekrutacyjne wobec pracownikdw restauracji, doswiadczenie
zawodowe, znajomos¢ jezykdw obcych w tym mile widziana ogdlna wiedza
o dziatalnosci MZM,

» planowana liczba 0séb na zmianie w sezonie i poza sezonem z podziatem na
pracownikdéw pracujgcych na kuchni i ilos¢ kelneréw, barmandw zwigzanych
z bezposrednig obstugg klientéw,

» uniform pracowniczy,

» planowane relacje z dostawcami: wymieni¢ swoich dostawcéw lub
planowanych dostawcow z réznych kategorii takich jak zywnos¢, napoje,
wyroby cukiernicze itd.,
plan promocji restauracji,
plan inwestycyjny zwigzany z uruchomieniem restauracji oraz rachunek
zyskéw i strat na okres 5 lat.

- maksymalnie do 7 pkt.;



4) Koncepcja prowadzenia dziatalno$ci w przedmiocie najmu (uproszczony biznes-
plan) musi zawierac¢ opis uwzgledniajgcy minimum informacje z pkt. 1) —3)
powyzej. Dodatkowym atutem bedzie umieszczanie wykresow, planéw, grafik,
zdjec lub innych materiatéw, ktére pomogg na ocene zatozent Uczestnika konkursu;

5) W przypadku gdy Uczestnik konkursu nie zatgczy do oferty koncepcji o ktérej
mowa W niniejszym kryterium wdéwczas moze ona podlegac uzupetnieniu,

6) Przedstawiona koncepcja prowadzenia dziatalnosci w przedmiocie najmu
(uproszczony biznesplan) nie moze narusza¢ praw majgtkowych oséb trzecich;

7) Organizator konkursu nie przewiduje zwrotu kosztéw przygotowania koncepcji

prowadzenia dziatalnosci w przedmiocie najmu.

W przypadku, gdy dwie lub wiecej Ofert konkursowych uzyska taka sama liczbe
punktow, Organizator konkursu wezwie Uczestnikdw konkursu, ktérzy ztozyli te
oferty, do ztozenia ofert dodatkowych, zawierajgcych nowgq propozycje miesiecznego
czynszu netto (nie mniej korzystny niz zaoferowany w pierwotnej Ofercie
konkursowej). Za najkorzystniejszg zostanie uznana Oferta zawierajgca najwyzszg

nowg stawke miesiecznego czynszu netto.

Xl. RODO

1.

Dane osobowe w Muzeum Zamkowym w Malborku sg przetwarzane zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami prawa Unii Europejskiej (w szczegélnosci z
Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE zwanym dalej
,RODO”/rozporzadzenie) i aktualnie obowigzujgcg ustawg o ochronie

danych osobowych, wydanych na jej podstawie aktéw wykonawczych oraz
przepisami sektorowymi.

W zwigzku z prowadzonym konkursem ofert, informujemy, ze Administratorem
danych osobowych Uczestnikéw konkursu jest Muzeum Zamkowe w Malborku

(ul. Staroscinska 1, 82-200 Malbork) reprezentowane przez Dyrektora.



10.

11.

W sprawach zwigzanych z danymi osobowymi mozna skontaktowad sie z powotanym

Inspektorem ochrony danych: mailowo na adres inspektor@zamek.malbork.pl badz

listownie na adres korespondencyjny wskazany powyze;.

Dane osobowe zawarte w ofercie konkursowej bedg przetwarzane w celu
przeprowadzenia niniejszego konkursu, a nastepnie, jesli to bedzie miato miejsce do
zawarcia umowy najmu. Podstawg prawng przetwarzania danych jest art. 6 ust.

1 lit. b RODO, (tzn. przetwarzanie jest niezbedne do wykonania umowy najmu, ktérej
Uczestnik konkursu jest strong lub do podjecia dziatan przed zawarciem umowy
najmu).

Podanie danych jest dobrowolne, acz konieczne do przeprowadzenia ww. konkursu.
Odbiorcami danych osobowych Uczestnikéw konkursu bedg te podmioty, ktérym
mamy obowigzek przekazywania ich na gruncie obowigzujgcych przepiséw prawa, w
tym Urzad Skarbowy, organy kontrolne, upowaznieni pracownicy, a takze podmioty
Swiadczgce na naszg rzecz ustugi na podstawie podpisanych umdw najmu.

Dane osobowe bedg przez nas przetwarzane przez caty czas, przez ktéry bedzie
trwata procedura konkursowa, w razie podpisania umowy — do zakonczenia
realizacji, a takze pdzniej tj. do czasu uptywu terminu przedawnienia ewentualnych
roszczen wynikajgcych z umowy najmu i w zwigzku z realizacjg obowigzku
archiwizacyjnego.

Uczestnik konkursu ma prawo dostepu do swoich danych, prawo do usuniecia
danych, prawo do ograniczenia przetwarzania danych, prawo do sprostowania
danych, prawo sprzeciwu - korzystanie z uprawnien przystugujgcych osobie, ktorej
dane dotyczg, realizowane jest w oparciu o zasady i przepisy rozporzadzenia, ustawy
o ochronie danych osobowych, KPA oraz przepiséw sektorowych.

Jezeli Uczestnik konkursu uzna, ze dane osobowe sg przetwarzane niezgodnie z
wymogami prawa, ma prawo whnies¢ skarge do organu nadzorczego, ktérym jest
Prezes Urzedu Ochrony Danych Osobowych. Adres: Biuro Prezesa Urzedu Ochrony
Danych Osobowych Adres: ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

Dane osobowe Uczestnika konkursu nie bedg przetwarzane w sposéb
zautomatyzowany i nie bedg profilowane.

Uczestnik konkursu jest zobowigzany zatgczy¢ do oferty podpisane oswiadczenie (w

oryginale) wymagane od Uczestnika konkursu w zakresie wypetnienia obowigzkéw



informacyjnych wynikajgcych z RODO, z wykorzystaniem wzoru zatgcznika nr 7 do
niniejszego ogtoszenia. W przypadku, gdy Uczestnik konkursu nie przekazuje danych
osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub zachodzi wytaczenie
stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5

RODO tresci oswiadczenia wykonawca sktada, wykreslajgc jego tresé.

Xll. Pozostate informacje

1. Ztozenie Oferty konkursowej oznacza akceptacje postanowien niniejszego
Ogtoszenia.

2. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo odwotania/uniewaznienia konkursu
ofert w kazdym czasie bez podania przyczyny, w takim przypadku Uczestnikom
konkursu nie przystugujg zadne roszczenia, w tym roszczenia odszkodowawcze,
wobec Organizatora konkursu (MZM).

3. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do odrzucenia oferty, niespetniajgcej
oczekiwan Organizatora konkursu, a tym samym w przypadku jednej oferty
uniewaznienia konkursu ofert.

4. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do zmiany ogtoszenia konkursu i
zatgcznikdw do ogtoszenia w kazdym czasie trwania konkursu.

5. Zwyciezca konkursu ofert najmu zostanie zaproszony przez MZM do zawarcia
umowy najmu zgodnej z postanowieniami Wzoru Umowy najmu stanowigcymi
zatgcznik nr 3 do niniejszego Ogtoszenia.

6. Najpdzniej w dniu poprzedzajgcym zawarcie umowy Uczestnik konkursu (Najemca)
zobowigzany jest do wptacenia na wskazany rachunek bankowy MZM kaucji o ktérej
mowa w Dziale Il pkt. 4 ppkt. 4) niniejszego ogtoszenia. W przypadku nie zawarcia
umowy najmu ze zwyciezcg konkursu, Organizator konkursu moze podja¢ decyzje o
nierozstrzygnieciu konkursu ofert lub wybrac kolejng oferte konkursowg, ktéra

uzyskata w kolejnosci najwyzszg liczbe punktow.

XIlIl. Zataczniki:

- Zatacznik nr 1 - Rzut pomieszczen i zdjecia pogladowe;

- Zatacznik nr 2 — Zdjecie poglagdowe ogrédka letniego;



- Zatgcznik nr 3 — Wzdér umowy najmu;

- Zatgcznik nr 4 — Formularz oferty konkursowej;

- Zatacznik nr 5 — Wykaz potwierdzajacy prowadzenie dziatalnosci gospodarczej;
- Zatgcznik nr 6 — Wykaz osoby (szefa kuchni);

- Zafacznik nr 7 — Oswiadczenie o wypetnieniu obowigzkéw informacyjnych.



